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感動の“ウミガメ産卵シーン”かと思いきや、実は…？！ 

大阪のどらやき屋・名物会長(６８)が“ウミガメ”を熱演！ 

 「どっさり豆どらやき」の“産みの苦しみ”を斬新すぎる動画でＰＲ 
 

 「茜丸五色どらやき」を展開する株式会社 茜丸（本社：大阪府大阪市、会長：北條勝彦（茜太郎））は、「どっさり豆どらやき」のプロ

モーションの一環として、同社会長・茜太郎が出演するWEB動画「【ちょっと閲覧注意】砂浜ﾔﾊﾞｲ」 (※)を茜丸YouTubeチャンネル

にて公開いたしました。 

(※) 【ちょっと閲覧注意】砂浜ﾔﾊﾞｲ： https://www.youtube.com/watch?v=23ZFJaDlJeI 

■ ６８歳会長、夏の海で全身タイツに亀の甲羅を背負う…まさにカラダを張った熱演！                                                        

◆ ＷＥＢ動画の概要  

「どっさり豆どらやき」のプロモーションWEB動画「【ちょっと閲覧

注意】砂浜ﾔﾊﾞｲ」は、2014年8月に発売された「どっさり豆どらや

き」の“産みの苦しみ”を茜丸会長である茜太郎自らが、夜の砂浜

で卵を産む亀になって表現するという「ウミガメの産卵」を模した動

画です。 

夜の砂浜で「茜太郎亀」を偶然発見したカップル。近づいてみる

と実はそれは亀ではなく人だった…その光景に悲鳴をあげます。

臨場感のあるワンシーンに加えて、「一生懸命、産み出しまし

た。」という製造者のメッセージを伝えることで、想いがこもった動

画に仕上がりました。 

 

◆ 撮影エピソード  

よりリアルにこの“産みの苦しみ”を伝えるために、茜太郎（演者）及び撮影スタッフは様々なシミュレーションを重ねて撮影に臨み

ました。ウミガメ役となった茜太郎は、暗闇の中でウミガメにより近づけるよう演技を磨き、また、泣くシーンでは幾度となく目薬をささ

れました。さらには、撮影プロデューサーも茜同様にウミガメの格好をすることで、ウミガメの気持ちになりきって演技の追求を行いま

した。 

今回のWEB動画の撮影は9月の夕暮れ時から行われましたが、まだまだ気温は高く、着用するタイトな全身タイツと亀の甲羅は

暑さを助長しました。また、うずくまった姿勢（ウミガメの再現）を長時間保つことを要求されるなど、文字通り「カラダを張った」演技と

なりました。深夜まで続いた撮影では、茜太郎のトレードマークである紫のヘアスタイルが暗闇の中ではうまく表現できず、照明の調

整に苦労をしました。 

なお、撮影の中で茜太郎本人が特に大変だと感じたことは、「“亀が砂を掘る動作”をリアルに再現すること」と「何度も目薬を差さ

れながら涙を流すシーン」だと話しています。 

また、企画のラストカットとして予定していた、海に「どっさり豆どらやき」が巣立っていくカットは、撮影スタッフが体を張って海に入

りながら撮影を行いましたが、その後、大雨に打たれ、撮影を進めることが出来ず、そのカットはお蔵入りとなりました。 
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◆ 茜丸会長・茜太郎プロフィール  

本名、北條勝彦。株式会社茜丸代表 。紫に染めた髪がトレードマークで「茜丸五色どらやき」のCMにも出演。またCMソング『茜の

人生応援歌』『茜のあっぱれ音頭』を自ら歌い、インディーズでCDを発売した実績もある。茜丸のキャラクター「茜太郎」のモデルで

もある。 

 ■ どらやきの老舗が“豆の食感”にこだわり抜いた！「どっさり豆どらやき」が登場                                  

「茜丸五色どらやき」を展開する茜丸から、その名の通り、「豆がドッサリ！」入った

「どっさり豆どらやき」が2014年8月に発売されました。こしあんの中に金時・白小豆・

うぐいす豆・白手亡・小豆と、5 種のお豆が入っており、粒あんとはまた違った味をお

楽しみいただけます。なお、「茜丸五色どらやき」でも 5 種の豆を使用していますが、

「どっさり豆どらやき」では、その内の 1 つの虎豆を白手亡という、よりコクのある豆に

変更しました。 

 

「どっさり豆どらやき」は、「茜丸五色どらやき」の“もっと豆にこだわったリッチ版”を作

りたい！というコンセプトのもと、生まれました。 

最もこだわった点は、“豆の炊き方”と“こしあんとの混ぜ具合”です。通常豆の皮は

とても柔らかいため、炊き込んだり、こしあんと混ぜる内に皮がめくれ、豆の形がつぶ

れてしまいます。そこで、豆の炊き時間や砂糖を入れるタイミング、こしあんとの混ぜ

加減を何度も試行錯誤し、豆の形を残し、豆の食感を楽しめるように工夫しました。 

また、生地もよりふんわりとした食感を作るため、従来の卵に加え、平飼い卵を配合

し、「茜丸五色どらやき」の製造過程からさらに工夫を重ねました。なお、商品パッケ

ージの筆文字は、茜太郎による直筆です。 

 

「どっさり豆どらやき」は、大阪地区のセブンイレブン（一部を除く）、もしくは茜丸オン

ラインショップでお買い求めいただけます。 

 

【商品概要】 

・商品名：どっさり豆どらやき 

・販売価格 ：184 円（税込）より 

 

⇒茜丸オンラインショップ 

http://www.akanemaru.co.jp/shopping/index.html 

 

■このリリースに関するお問い合わせや取材、資料ご希望の方は下記までご連絡ください■ 

トレンダーズ株式会社 担当：滝沢（たきざわ）  

TEL：03-5774-8871/FAX：03-5774-8872/mail：press@trenders.co.jp 
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