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株式会社浜乙女は、発売以来好評をいただき 10 周年を迎えた「塩付おにぎりのり」から、姉妹品として、今人

気のおにぎらず作りに最適な「塩付のり全型 7枚」を 2015年 3月に新発売します。 

 

 

■ おいしさの決め手！「岩塩の粒」 

焼海苔の片面に岩塩の粒が付いているので、塩をふらなくてもごは

んにそのまま巻くだけで、塩加減がちょうどいいおいしいおにぎり

が作れます。また、本製品に使用している岩塩は、ドイツの地下層

（400～700ｍ）から採掘し粉砕して粒を揃えただけの非常に透明度

の高い天然の岩塩です。塩かどがなくまろやかなので、ごはんのお

いしさを一層引き立てます。 

  

■ 「全型タイプ」だから使い方いろいろ！おにぎらず作りに最適！ 

全型タイプなので、様々な大きさのおにぎり作りに使えます。全型

1枚分で今人気の「おにぎらず」に、1/2～1/3枚分でおにぎりに、

1/10枚分で俵型おにぎりに。その他、小さくちぎって茶漬けやふり

かけ、サラダ等のトッピングにもご利用いただけます。 

※「おにぎらず」の作り方をパッケージ（裏面）にて紹介していま

す。 

 

 

■ 商品概要                             

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 本件に関するお問い合わせ先 

㈱浜乙女 商品開発部：竹下・伊藤 

ＴＥＬ ０５２－５８２－５５５５ 

ＦＡＸ ０５２－５８６－２１９８ 

Email  kaihatsu@hamaotome.co.jp 

発売 10 周年「塩付おにぎりのり」から 

「全型タイプ」が新発売！ 

商品名：塩付のり全型 7枚  

内容量：板のり 7枚 

賞味期限：9ヶ月 

希望小売価格：330円（税別） 

発売日：2015年 3月 16日（月） 

販売エリア：全国 

㈱浜乙女お客様相談室 

ＴＥＬ ０１２０－１４７－１７８ 

ホームページ http://www.hamaotome.co.jp 

しょうが焼きおにぎらず 和風ツナマヨおにぎらず
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