
アンテナショップ 『わかやま紀州館～いこら～』 
2014年8月2日（火）オープン！ 

2014年8月1日 

  和歌山県商工会連合会（会長 森田敏行）は、2014年8月2日（火）、ＪＲ東京駅前八重洲ビルに

アンテナショップ『わかやま紀州館～いこら～』をオープンいたします。 

  2日（火）のグランドオープンに先立ち、1日（金）11時により衆議院議員の二階俊博氏をはじめ大勢

の関係者にご参加いただき、オープニングセレモニーと内覧会を開催いたしました。 
  和歌山の銘酒による乾杯にはじまり、店舗でも販売されます「マグロの生ハム」・「はちみつ入り梅ぼ
し」等和歌山産品を提供し、多くの来場者に和歌山の味を楽しんでいただきました。 
また、会場では豪快なまぐろの解体ショーや現地那智勝浦の酢醸元「丸正」と会場を映像でつなぎ、 
こだわりの和歌山産を紹介しました。 

  店舗では和歌山をの中小企

業・小規模事業者が地域資源
を活用して開発した魅力ある商
品約1,300品が展示販売され
ます。 
 首都圏では今まで購入できな
かった限定商品も販売されま
す。この機会にぜひお立ち寄り
ください。 
 



【オープニング記念イベント】 

 日本一の生マグロ水揚げ高を誇る紀州和歌山は、マグロ解体 
ショーの発祥の地であり、まさに聖地とも呼べる場所です。 
 
 中でも、和歌山マリーナシティー内にある紀州和歌山黒潮市場 
では、１日３回、年間１０００件以上「マグロ解体ショー」が行われて 
おり、黒潮市場の代名詞となっています。 
 そこで実施されるマグロ解体ショーで包丁を握る解体師「鮪名人」は良い 
マグロを見極める経験と感性を兼ね備え、「最高の技と味」を提供する 
まぐろエンターテインメント集団です。 
 
 今回、「鮪名人」の中で「まぐろ王」の異名を取る、和泉名人が来店し、黒潮市場さ
ながらのパフォーマンスを展開し、来場者に切り身をご賞味いただきます。 

①鮪解体師・和泉圭紀氏（（株）鮪名人取締役）によるまぐろ解体ショー    ８月２日（日） 
 

②産直果実（桃、葡萄）特別価格販売     ８月２日（日）・３日（月） 
 

＊「いこら」とは、 
和歌山の方言で「一緒に行こう。」という意味です。 
 
大勢の皆さまに「いっしょに行こうよ！」と方言であたたかく呼びかけることで、 
和歌山・紀州出身者の皆さまには懐かしさを、 
そしてはじめて「いこら」をお聞きになった皆様には新しい響きで和歌山の魅力を伝えていきます。 

【シーズン限定フェア】 

  まるで降りたての雪（ミルクのパウダースノー）を食べているかのよう
な感覚のアイスです。 
   温暖な和歌山の自然から生まれた清涼な水と生乳をベースに作
られたパウダーアイスに、今回は和歌山オリジナル「まりひめいちご」
をソースにトッピング。 
アイスの食感に甘くて上品な風味のまりひめいちごをご賞味ください。 

驚きの新食感と、とろける甘味の本格果汁パウダーアイス！ 

和歌山のフルーツ王国といわれるかつらぎ町から、 
旬の果物の桃と葡萄を特別販売致します。 
桃は、果汁が多く、高糖度で酸味が少ない 
嶺鳳（れいほう）と、甘くて人気の高い川中島を、 
葡萄は強い甘みとさわやかな酸味があり、後味さっぱり 
で果汁も豊富なピオーネを2日間販売します。 



【店舗概要】 

店舗名称 「わかやま紀州館～いこら～」 

期間 2014年8月2日（土）～2015年3月31日（火） 

営業時間 11：00～20：00  年中無休（年末年始のみ休業） 

所在地 東京都中央区八重洲2-1-4 東京駅前八重洲ビル1F 
JR東京駅徒歩2分 

店舗構成 今月（週）の目玉品コーナー、和歌山プレミアコーナー、伝統 
工芸品コーナー、スィーツコーナー、和歌山の銘酒コーナーほか 

取扱商品 生鮮品、加工品、工芸品、土産品など約1300品目（予定） 

【お問合せ先】 

「わかやま紀州館～いこら～」  担当：小川・津留 
   TEL:03-3231-0321   FAX:050-3730-4471   MAIL: info@ikora.jp 
「和歌山県商工会連合会」    担当：平野・橋本 
   TEL:073-432-4661   FAX:073-432-3561     MAIL: hirano@w-shokokai.or.jp  

【公式ホームページ】         
  http://ikora.jp  （8月1日開設） 


