
こだわりすぎる生産者

星野リゾート リゾナーレ八ヶ岳（山梨県・北杜市）
今年8年目を迎える、夏の定番イベント

「八ヶ岳マルシェ2017」開催
開催期間：2017年7月15日～8月31日

Press Release (2017年）

「星野リゾート リゾナーレ八ヶ岳」では、 2017年7月15日～8月31日まで、 「八ヶ岳マルシェ2017」を毎日開催
します。八ヶ岳マルシェは、今回で8年目を迎える夏の定番イベントです。ホテルのメインストリートであるピーマ
ン通りに、地元で野菜を作る生産者の方々が、自慢の作物を持ち寄ります。期間中、購入した野菜をご自身で調理出
来る環境のご提供や、マルシェ期間限定でシェフオリジナルのメニュー販売など、さまざまなプログラムを実施しま
す。

リゾナーレ八ヶ岳が位置する八ヶ岳エリアは、長い日照時間や昼夜の激しい寒暖差によって、美味しい野菜が育
つエリアとして知られています。そのため、様々なこだわりを持つ、個性豊かな生産者が多く存在します。八ヶ
岳マルシェは、八ヶ岳エリアの野菜の美味しさや生産者が持つこだわりを、来場されるお客様に知ってほしい、
という思いから2010年にスタートし、今年で8回目を迎えます。また、リゾナーレ八ヶ岳では日ごろから地域の
生産者との関わりが強く、現在では20以上の生産者からのご協力をいただけるようになりました。今後もより多
くの生産者との関わりを大切にし、地域の魅力を発信していく場所として、イベント内容の充実に努めていきま
す。

八ヶ岳エリアは自然環境に恵まれているため、多くの若い生産者がこの土地を
目指し集まります。昨年度はリゾナーレ八ヶ岳が位置する北杜市だけでも新た
な農業生産者が〇名誕生しました(北杜市に確認中)。メロンより甘いと言われ
るトウモロコシや、皮ごと食べられる桃などをこだわりを持って育てる生産者
が存在します。八ヶ岳マルシェでは、施設が野菜の銘醸地にあるからこそ実現
できる、豊富な「こだわりすぎる生産者」と個性的な野菜が揃うマルシェをご
提供します。

リゾナーレ八ヶ岳の夏の定番イベント 「八ヶ岳マルシェ」

八ヶ岳マルシェ期間中、ピーマン通りに設置されたキッチンカーにて、
シェフオリジナルの「八ヶ岳 鹿肉と野菜のパニーニ」を販売します。
生産者こだわりの野菜と、鹿肉を使用したシェフ特製のパニーニは、
カリッと焼きあがったバンズとジューシーな具材が絡み合う、１日
50食限定の絶品です。付け合わせとしては様々な野菜を使用したフ
リットをご用意しており、ホテルスタッフが目の前で調理し提供しま
す。

■おすすめメニュー
１日50食限定

＊イメージ(12月に撮影予定)

シェフオリジナルの期間限定メニュー

八ヶ岳 鹿肉と野菜のパニーニ



八ヶ岳マルシェで販売される豊富な野菜をその場で楽しめ
るよう、調理スペースを用意しています。施設隣接の森で
行う「青空キッチンスタジオ」では、お客様自身で選んだ
野菜で、オリジナルのピザ作りを楽しむことが出来ます。
購入したての新鮮な生産者こだわりの野菜を、涼しい森の
中で調理し、出来立てのピザを楽しめます。

八ヶ岳マルシェをよりお楽しみいただくガイドツールとして、
「八ヶ岳マルシェガイド」を発行します。「八ヶ岳マルシェガイ
ド」は、生産者のこだわりポイントや、個性的な野菜の特徴、その
野菜の調理法などを紹介します。また、開催期間中のイベント概要
やおすすめメニューなどをご案内します。八ヶ岳マルシェの楽しい
思い出を持ち帰り、見返すことが出来るツールを目指します。

本リリースに関する報道関係からのお問合せ先／星野リゾート グループ広報
TEL：03-5159-6323  FAX：03-6368-6853 E-mail：pr-info@hoshinoresort.com

■おすすめプログラム

Press Release (2016年11月吉日）

星野リゾート リゾナーレ八ヶ岳
南アルプス連峰や八ヶ岳、富士山の雄大なロケーションに抱かれたリゾナーレ八ヶ岳は建築界の巨匠マリオ・ベリーニが手掛けた
日本屈指のデザインホテルです。イタリアの山岳都市を思わせる街並みにはセレクトショップが並ぶ他、プール「イルマーレ」や
メインダイニング「OTTO SETTE」など上質なリゾートライフを満喫できるサービスを提供しています。
1泊2食付2名利用 1名/19,700円～（消費税・サービス料込み）〒408-0044 山梨県北杜市小淵沢町129-1／客室数172室／
TEL: 0570-073-055 (リゾナーレ予約センター)

＊プログラムの開催日程や営業時間、料金は
変更する場合がございます。

3.「青空キッチンスタジオ」
■実施日:2017年7月22日～8月31日
■時間:11:00～15:00
■場所:施設隣接の森
■料金:ピザ生地1枚500円
*調理器具や調味料もご用意しております。
■参加条件:宿泊・外来どなたでも可。
■予約:八ヶ岳アクティビティーセンターにて

4.「夜の森キッチン」
■実施日:2017年8月5日、12日、19日、26日
■時間:17:00～20:00
■場所:施設隣接の森
■料金:15,000円(1組4名＊1日1組限定）
*1名追加ごとにプラス3,500円
■参加条件:宿泊・外来どなたでも可。
■予約:八ヶ岳アクティビティセンターにて

＜実施プログラム一覧＞

1.「八ヶ岳マルシェ2017」
■開催期間:2017年7月15日～8月31日
■場所:リゾナーレ八ヶ岳ピーマン通り
■時間:9:00~16:00(予定)
■料金:ショップにより異なる
■参加条件:宿泊・外来どなたでも可。予約不要。

2.八ヶ岳 鹿肉と野菜のパニーニ
■実施日:2017年7月15日～8月31日
■時間:9:00～16:00
■場所：ピーマン通り キッチンカー
■料金：確認中
■参加条件：宿泊・外来どなたでも可。予約不要。

第二部
2017年5月13日～6月30日

その場で味わう、旅の醍醐味

青空キッチンスタジオ

ガイドブック

八ヶ岳マルシェガイドの発行

■新プログラム*1日1組限定

夏の夜を楽しむ

夜の森キッチン

八ヶ岳マルシェ期間中限定で、八ヶ岳の涼しく心地よい夜を楽しむ「夜の森
キッチン」をご用意しました。施設隣接の森で、ピザ作りやバーニャカウダ作
りを、専属のスタッフがサポートします。ピザは生地作りから始まり、マル
シェで購入した野菜を用い、窯焼きで仕上げます。また、野菜そのものの美味
しさを体感出来るよう、バーニャカウダのセットも用意しました。夏の夜を
ゆったりと過ごす1日1組限定の、プライベートな時間を楽しむプログラムです。

*イメージ

■八ヶ岳マルシェガイド
*写真はイメージ(昨年発行）


