
星野リゾート 青森屋 (青森県・三沢)
～郷土の味を鍋で堪能～

青森屋限定 冬の四大鍋登場
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｢星野リゾート 青森屋｣では、寒さ厳しい冬に体温まる鍋料理をご用意。茅葺屋根の古民家｢南部曲
屋｣のご夕食｢七子八珍会席｣では、雲丹と鮑をふんだんに使用した｢いちご煮鍋｣が新登場いたします。
また、その他の食事処でもそれぞれ異なる鍋料理｢たこの道具鍋｣、｢八甲田雪見鍋｣、｢魚介の旨み鍋｣が
お召し上がりいただけます。寒い冬こそ食べたい鍋料理を青森屋でお楽しみください。

■期間:2016年12月3日(土)～2017年3月26日(日) 土･日
※2016年12月23日～2016年1月3日は毎日ご用意いたします。

■時間:17:30～21:00 ■場所:公園内 ｢南部曲屋｣
■料金:1泊2食お一人様21,000円～(要予約) ■定員:40名

本リリースに関する報道関係からのお問合せ先 星野リゾート グループ広報
TEL:03-5159-6323 FAX:03-6368-6853 E-mail:pr-info@hoshinoresort.com

雲丹と鮑の郷土料理を鍋仕立てに
新登場 ｢いちご煮鍋｣

古民家｢南部曲屋｣のご夕食｢七子八珍会
席｣では、｢いちご煮鍋｣が新登場。
いちご煮とは、雲丹と鮑を使用した吸い

物で、八戸で愛される郷土料理です。こち
らを鍋仕立てでご用意。野菜や豆腐などの
具材を入れた熱々の石鍋に、お客様の目の
前で出汁を入れ、仕上げます。雲丹と鮑か
ら出る風味が上品ながらもしっかりとした
味わい。お酒との相性も良い、この冬限定
の鍋料理です。

食事処の南部曲屋は、母屋と馬屋がひと続きとなり、馬が家族同然に大切にされてきた歴史を感じ
させる100年以上の歴史ある南部地方独特の古民家。囲炉裏で燃える炭のパチパチという音が、ゆっ
くりと時が流れるようにお客様を古きよき懐かしい日本文化の空間へとお連れいたします。

お料理には、青森県で親しまれる魚介を使用した｢七子八珍会席｣をご用意。昔から伝わる海の幸の
総称を｢七子八珍｣と言い、7種類の魚卵を｢七子｣、8種類の珍味を｢八珍｣と呼びます。その他、平目な
どの9種の魚介を｢堂々九品｣、蛸や鯛といった10品を｢隠れ十品｣と呼び、青森県では好んで食される
食材。これらを郷土料理と共に会席スタイルでお召し上がりください。

長い時が育んできた古民家で七子八珍に舌鼓

NEW
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本リリースに関する報道関係からのお問合せ先 星野リゾート グループ広報
TEL:03-5159-6323 FAX:03-6368-6853 E-mail:pr-info@hoshinoresort.com

星野リゾート 青森屋 ｢のれそれ青森～ひとものがたり～｣(※のれそれは津軽弁で目一杯、
一生懸命の意)をコンセプトに、青森文化を満喫できる温泉宿。

住所:青森県三沢市字古間木山56 客室数:236室
TEL:0570-073-022(星野リゾート予約センター) HP:http://noresoreaomoriya.jp
アクセス:青い森鉄道三沢駅より徒歩10分(無料送迎バスあり)

三沢空港･青森空港･JR八戸駅･JR新青森駅より無料送迎バスあり(要予約)
チェックイン 15:00～/チェックアウト ～12:00
宿泊料金:15,500円～(1泊2食･2名1室1名あたり)

※仕入れ状況により料理内容や食材の
産地が変更になる場合がございます。

地元漁師に愛される ｢たこの道具鍋｣

豪雪の八甲田を表現 ｢八甲田雪見鍋｣

〆は黒にんにくの雑炊｢魚介の旨み鍋｣

■期間:2016年12月1日(木)～2017年3月31日(金)
■場所:本館2階 ショーレストラン｢みちのく祭りや｣
■料金:1泊2食お一人様18,000円～

■期間:2016年12月1日(木)～2017年3月31日(金)
■場所:西館1階バイキングレストラン｢のれそれ食堂｣
■料金:1泊2食お一人様15,500円～

■期間:2016年12月1日(木)～2017年3月31日(金)
■場所:本館1階 ｢ヨッテマレ酒場｣
■料金:一人前 3,240円

｢みちのく祭りや｣は、魂奮える祭り囃子と迫力のある山車運
行を1年中体験できるショーレストラン。この冬は、深い雪に
覆われる八甲田山を模した｢八甲田雪見鍋｣をご用意。降り積も
る雪をふわふわのメレンゲで表現し、牛肉や野菜を豆乳で煮立

割烹着姿のかっちゃ(=お母さん)が出迎えるバイキングレス
トラン｢のれそれ食堂｣では、郷土料理を始め豊富な料理が並び
ます。こちらでは、漁師の人々に愛される｢たこの道具鍋｣をご
用意。道具とは、生きるために必要

青森の地酒やおつまみを楽しむ夜の飲み処｢ヨッテマレ酒
場｣では、｢魚介の旨み鍋｣をお召し上がりいただけます。帆
立やイカ、海老などの魚介と長いも、ごぼうなどの野菜をふ
んだんに使用し、辛味の効いたトマトスープで頂きます。

て、いただきます。冬の青森を思
わせる熱々の鍋料理と共に、心も
体も温まるお食事をお楽しみくだ
さい。

な内蔵を意味します。味噌の風味
とたこの歯ごたえがクセになる一
品です。

魚介の旨みが詰まった鍋の最後は、
熟成した黒にんにくを加えた雑炊
でお召し上がりください。

NEW

http://noresoreaomoriya.jp/

