
「塩ゆでヒメエゾボラ」
ヒメエゾホラ ⾹ばしい磯の⾹りが特徴
つぶ⾙。巻⾙を意味する「ホラ」と、
⼩ささを⽰す「ヒメ」の通り北国の
⼩さな巻⾙。

「サクラマスの天ぷら」
サクラマス 淡⽔と海を⾏き来する⿂
桜の時期になると源流へ戻る
過酷な旅を経て、約10倍に
成⻑して美味しさも増します。

星野リゾート トマム（北海道）

北海道の旬を楽しむ「海鮮ディスカバリー」
春の訪れを告げる「ハルツゲウオ」などこの時期旬を迎える海鮮料理
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春の漁師飯「春告げ⿂の出し茶漬け」
ハルツゲウオ 春の訪れを告げる⿂
ハルツゲウオ（春告⿂）と呼ばれる⿂を使⽤。ニシンの別名。春に産卵のため北海道に
近づくことから春を告げる⿂として⾔い伝えられたニシンを使った⼀品。地域によって春に
旬を迎える⿂が違うため、様々な⿂がハルツゲウオ（春告⿂）と呼ばれているが、
ニシンは北国北海道ならではです。

NEW

期間 2016年4⽉29⽇〜5⽉31⽇
時間 18:00〜21:00（L.O.20:30）
料⾦ 5,400円（税込）
場所 ビュッフェダイニングhal（ハル）
予約 予約制

北海道最⼤級の滞在型リゾート「星野リゾート トマム」にあるビュッフェダイニング「hal（ハル）」では、
「海鮮ディスカバリー」をテーマに、旬を迎えた希少価値の⾼い海の幸を提供しています。4⽉29⽇〜5⽉31⽇まで、
春の訪れを告げる「ハルツゲウオ」など、春ならではの海鮮料理を堪能していただけます。

「海鮮ディスカバリー」
ビュッフェダイニングhal（ハル）で、2016年の冬期からスタートしたコンセプトコーナー。
普段、市場に出回ることは少ないが、だからこそこの季節に訪れなければ⾷することの
できない、海鮮⾷材の美味しさを発⾒・再発⾒してほしいという想いが込められています。
北海道の春の季節になじみの深い海鮮を堪能しましょう。
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＜本リリースに関する報道関係からの問合せ先＞星野リゾート グループ広報 TEL:03-5159-6323 E-mail:pr-info@hoshinoresort.com


