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2016 年 6月 30 日 

日本の大地で育った国内産 100%のお米で作った 

「ライスグラノーラ」を新発売 
2016 年 7月 1日 発売開始 

 

米穀の製造加工および販売を手掛ける、株式会社むらせ（所在地：〒238-0011 神奈川県横須賀市米が浜

通 1-6、代表取締役：村瀬 慶太郎）は、このたび「きなこ味」、「メープル味」、「和風だし味」の３種

の「ライスグラノーラ」を 2016 年 7 月 1 日より発売開始いたします。 

 

「ライスグラノーラ」は日本の大地で育った国内産１００％のお米で作ったライスパフとオーツ麦を丁

寧に焼き上げ、フルーツや野菜などをバランス良く加えた低グルテンの「お米の国のグラノーラ」です。 

 

◆主な特長 

１．玄米の栄養がうれしい 

安心・安全な美味しさにこだわる「お米屋さん」の「むらせ」だから、日本の大地で育った国内産 100％

のお米（玄米）を使用。 

 

２．おいしい食感 

お米ならではの、「自然な甘さ」や「やわらかさ」が楽しめます。お米の粒を活かしたパフと、玄米粉

をバランス良く配合し、口当たりの良いサイズに成型したパフの２種類を、丁寧に、じっくり焼き上げ

て、今までにない「ふわっ、さくっ」としたおいしい食感を実現。 

 

３．人気ブロガー HAPPY さん監修 

テーブルコーディネートなどきれいな写真のお料理ブログやレシピ本で人気のお料理ブロガーHAPPY さ

んと、栄養バランスが良く、毎日がうれしいオリジナルトッピングを共同開発しました。 
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※低グルテン商品とは？ 

小麦やライ麦、大麦などに含まれるタンパク質の一種「グルテン（gluten）」の含有量が少ない食品で

す。 

 

 

 

 



 

 

 

◆新商品発表会 

商品の発表にあたり、2016 年 6 月 30 日（木）に株式会社むらせのライスグラノーラ 新商品発表会を

ABC Cooking Studio 丸の内グラウンドにて開催いたしました。ライスグラノーラ新商品発表会では、

俳優の小泉孝太郎さんと、タレント・女優・ファッションモデルなど幅広く活躍する河北麻友子さんを

スペシャルゲストとしてお招きし、『朝食にまつわるトークショー』を行い、さらにおふたりには、人

気お料理ブロガーHAPPY さんが監修したオリジナルトッピングのライスグラノーラをその場で試食して

いただきました。 

 

■名称：ライスグラノーラ新商品発表会 

■日時：2016 年 6月 30 日（木）13:00～14:00 

■会場：ABC Cooking Studio 丸の内グラウンド 

（東京都千代田区丸の内三丁目 1番 1号国際ビルヂング B2F） 

■出演：株式会社むらせ 代表取締役社長 村瀬慶太郎 

小泉孝太郎さん、河北麻友子さん 
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画像 2 

 

 

画像 3 

 
 

 

 



【株式会社むらせについて】 

本社：〒238-0011 神奈川県横須賀市米が浜通 1-6 村瀬ビル２Ｆ 

代表者：代表取締役 村瀬 慶太郎 

創業：大正１５年１１月３日 

資本金：３億円 

Tel：046-827-0088 Fax：046-822-5583 

URL：http://www.murase-group.co.jp/ 

事業内容：米穀の製造加工および販売 

 

■本件に関するお問い合わせ先 

企業名：株式会社むらせ 

担当者名：ネット推進企画室 ごはんソムリエ 岩田 

Tel：03-5623-0088  Fax：03-3249-2676 

Email： hr_iwata@murase-group.co.jp 

 


