
株式会社 新保哲也アトリエ

ワッフル・ケーキの店 R.L（エール・エル）

「ワッフル・ケーキの店 R.L（エール・エル）」（運営：株式会社 新保哲也アトリエ、本社：兵庫県神戸市、
代表取締役社長：新保哲也）は、神戸市北区の「イオンモール神戸北」に展開している店舗をリニューアルし
2016年3月1日（火）に新たに「R.L WAFFLE CAFE」としてオープンいたします。

「エール・エル」は、神戸に本社を置き全国に70店舗以上展開しているワッフルケーキ専門店です。2013年
より新たなカフェ業態店舗「R.L WAFFLE CAFE」の運営をスタートし、現在、東京駅と秋葉原に2店舗を
展開しております。

今回、西日本1号店としてオープンする「R.L WAFFLE CAFE 神戸北店」は、2006年から営業してきた
「エール・エル 神戸北店」より店舗内装・メニューを一新してのリニューアルオープンとなります。デザートや
お食事として、さらにはワッフルが作れる体験型のメニューなど幅広いワッフルの楽しみ方をご提案いたします。

報道関係者各位 2016年2月29日
株式会社 新保哲也アトリエ
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名称： R.L WAFFLE CAFE 神戸北店
所在地： 兵庫県神戸市北区上津台8-1-1 イオンモール神戸北1F
電話： 078-983-3272
オープン日： 2016年3月1日（火）
営業時間： 9:00～21:00

【店舗概要】

ワッフルケーキ専門店「エール・エル」の
カフェ店舗「R.L WAFFLE CAFE」が

西日本初となる新店を神戸にオープン！

2016年3月1日(火)に「エール・エル神戸北店」よりリニューアル

店舗のロゴにデザインされた“おしゃれな紳士”に
象徴されるのは、シックなイメージを残しながらも、
デザイン性のあるお店。北欧ヴィンテージ家具や
様々なオブジェを配したくつろぎの空間で、幅広い
ワッフルの楽しみ方をご提案しております。

▲ R.L WAFFLE CAFE グランルーフ店（東京駅）

◆R.L WAFFLE CAFE 詳細
http://www.rl-waffle.co.jp/wafflecafe.html

「R.L WAFFLE CAFE」 とは

オープンイベント： ①カフェメニューを全品半額 でご提供 ※3月1日（火）～3月17日（木）

②「ワッフルケーキ」を全品100円（税抜）で販売 ※3月1日（火）～3月7日（月）
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＜本件に関するお問合せ先＞

株式会社新保哲也アトリエ

一級建築士事務所／
ワッフル・ケーキの店 R.L（エール・エル）

TEL 0798-70-0003 FAX 0798-72-0004

ブランディング本部販促・広報課
定藤（さだとう）・藤村（ふじむら）

Email pr@shimpo.biz

■ “自分で作る” わくわく体験！

■食べごたえ抜群な食事系ワッフル

■デザートメニューも充実
多数メディアで紹介されたフレンチワッフルも

専用のワッフルベーカーを使用し、お客さま自身でワッフルを
焼いていただく体験型のメニュー。アーモンドやチョコクランチ、
キャラメルソースなど、自由にお使いいただける数種のトッピングも
ご用意いたします。

ホイップクリームやアイスを添えてお召し上がりいただくデザート
プレート。フルーツを飾った「ミックスベリー」、「チョコバナナ」に加え、
ワッフルをフレンチトーストにアレンジしたふわとろ食感の「フレンチ
ワッフル」など、アレンジメニューも豊富にラインアップしております。

店内で焼き上げるオリジナルワッフルにサーモンやベーコンなどの
具材をサンド。もちっとした食感のワッフルはお食事としても食べ
ごたえ抜群です。テイクアウトも可能なので、朝食や軽食など様々な
場面でお楽しみいただけます。

※価格はすべて税抜です。 ※写真はイメージです。

ベイキングワッフル 800円

◆個性的なカフェメニューを提供

【会社概要】

会社名： 株式会社 新保哲也アトリエ http://www.shimpo.biz
本社所在地： 〒650-0001  兵庫県神戸市中央区加納町4-10-21
代表者： 代表取締役社長 新保哲也
事業内容： 建築企画・設計・監理、宅地建物取引業務、商品企画デザイン、

洋菓子製造・販売・乳製品販売、店舗運営・管理
店舗： 「ワッフル・ケーキの店 R.L（エール・エル）」 を、国内の百貨店、

ショッピングセンター、駅ナカ商業施設、ネットショップに75店舗展開

◆エール・エル 公式サイト http://www.rl-waffle.co.jp

デザートワッフル 各450円～550円

ワッフルサンド 各550円

▲ワッフルサンド
「サーモン＆オニオン」 ：550円

▲デザートワッフル（上から）
「ミックスベリー」「フレンチワッフル」：各550円

こだわりのワッフル生地
店内で焼き上げるオリジナルワッフルはもっちりとした食感が特徴。スイーツ
としてはもちろんのこと、塩気のある食材にもマッチするよう、甘さを抑えた
味わいに仕上げています。シンプルで飽きのこないおいしさです。


