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「ワッフル・ケーキの店 R.L（エール・エル）」（運営：株式会社 新保哲也アトリエ、本社：兵庫県神戸市、
代表取締役社長：新保哲也）は、2015年2月1日より全国の店舗にて2月のワッフルケーキを販売いたします。

「エール・エル」は神戸のワッフルケーキ専門店です。ワッフル生地で季節に合わせたクリームやフルーツを
サンドした看板商品「ワッフルケーキ」のほか、バラエティに富んだワッフルを販売しております。

2月の一大イベント「バレンタイン」のギフトには、エール・エルのワッフルケーキが最適です。バレンタインに
合わせて、チョコを使った商品も多数ラインナップいたしました。その他、ロールケーキタイプの「くるくる
ワッフル」には生チョコ入りの期間限定商品が登場。バレンタインの季節ならではのスイーツをお楽しみ
いただけます。

ワッフル・ケーキの店 R.L（エール・エル）より2月商品のお知らせ

友チョコ、義理チョコにも手を抜きたくない方に！
お手頃価格が嬉しい、華やかで美味しいスイーツ

2月限定ワッフルケーキを発売

ワッフルケーキが、バレンタインギフトに最適な３つの理由

★ひとつひとつフィルムで巻かれているため、手を汚さずお召し上がりいただけます

■その１：思わず歓声が上がる華やかさ！
黒いパッケージを開けると現れる色とりどりのワッフルは、目にも楽しませてくれます。

■その２：好きな種類を選んで自分流にカスタマイズ
全20種類の中からお好きな種類をセレクト。渡す人数や趣向に合ったセットを自分流にお作りいただけます。

■その３：嬉しいお手頃価格
1個100円～130円（税抜）という低価格で、職場やパーティーなど大勢の方へプレゼントする場面にも
ぴったりです。
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＜本件に関するお問合せ先＞

株式会社新保哲也アトリエ

一級建築士事務所／
ワッフル・ケーキの店 R.L（エール・エル）

TEL 0798-70-0003 FAX 0798-72-0004

ブランディング本部販促・広報課
定藤（さだとう）・藤村（ふじむら）

Email pr@shimpo.biz

【会社概要】

会社名： 株式会社 新保哲也アトリエ http://www.shimpo.biz
本社所在地： 〒650-0001  兵庫県神戸市中央区加納町4-10-21
代表者： 代表取締役社長 新保哲也
事業内容： 建築企画・設計・監理、宅地建物取引業務、商品企画デザイン、

洋菓子製造・販売・乳製品販売、店舗運営・管理
店舗： 「ワッフル・ケーキの店 R.L（エール・エル）」 を、国内の百貨店、

ショッピングセンター、駅ナカ商業施設、webショップに68店舗展開

◆エール・エル オフィシャルサイト （オンラインショップ） http://www.rl-waffle.co.jp

※一部お取り扱いのない店舗もございます。

■商品概要
商品名： くるくるワッフル プレミアム 「贅沢生チョコロール」
サイズ： 長さ175mm×直径約65mm

価格： 1,300円（税抜）
販売日： 2015年2月13日、2015年2月14日（予定）

ベルギー産ミルクチョコレート（※）を使用した生チョコと、風味
豊かなチョコレートクリームをチョコのワッフル生地でロール。
口に入れた瞬間に広がるカカオの香りと、なめらかな口どけを
存分にお楽しみいただけます。 ※生チョコ中58％使用

キャラメルショコラ：110円

ほんのりビターなキャラメルクリームに
相性抜群のチョコを合わせて。

ぷちぷちチョコナッツ：120円

チョコチップとローストアーモンドの、
ざくざく食感が楽しい一品。

スイートストロベリー：130円

やさしい甘さのストロベリークリームに
いちごの果肉がジューシー。

ピーチレモン：120円

黄桃の果肉とさわやかなレモン
カスタード。甘すぎない上品な味わい。

オレンジカスタード：110円

風味豊かなオレンジピールを
混ぜ込んだオレンジカスタードをサンド。

※表示価格は全て税抜です。

ショコラ＆ストロベリー：130円

チョコの生地に、甘酸っぱいいちごと
まろやかな練乳クリームがぴったり。

抹茶いちごチョコ：130円

抹茶香る生地と、ホワイトチョコ
クリーム。いちごの風味で華やかに。

※ はチョコを使用している商品です。

◆どれにする？ 2月限定の「ワッフルケーキ」

とろける生チョコをロールした期間限定の「くるくるワッフル」


