
イオンレイクタウンアウトレット
Q駐車場
イオンレイクタウンアウトレット
Q駐車場（埼玉県越谷市レイクタウン４丁目１番地１）（埼玉県越谷市レイクタウン４丁目１番地１）

主　　催：ラーメンフェスタ in イオンレイクタウン実行委員会（事務局：株式会社ラーメンデータバンク）
後　　援：埼玉県　越谷市　読売新聞社　報知新聞社
協　　賛：ポラスグループ　アサヒビール　アサヒ飲料　コスモライフ
特別協賛：イオンレイクタウン

10日間で合計30種類の
ラーメンが大集合!
10日間で合計30種類の
ラーメンが大集合!

in イオンレイクタウンin イオンレイクタウン

http://www.ra-fes.com

○JR武蔵野線「越谷レイクタウン」駅より徒歩７分

「らーめんフェスタ in イオンレイクタウン」公式HPをチェック！

※ラーメンはイメージです※ラーメンはイメージです

ラーメンチケット
前売り・当日ともに

1杯850円（税込）
（第１部・第２部 全店共通）

当日チケットは会場にて販売いたします。

ラーメンはチケットとの交換になります。
ブースでの現金による直接購入は

できません。
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９月18日（金）～27日（日）９月18日（金）～27日（日）
2015年2015年

10:00～２１:００（ラストオーダーは20:30予定）○雨天開催10:00～２１:００（ラストオーダーは20:30予定）○雨天開催
※９月22日と27日は18:00終了予定（ラストオーダーは17：30予定）※９月22日と27日は18:00終了予定（ラストオーダーは17：30予定）

■電話販売： 0570-02-9999（Pコード：989-794） 音声ガイダンスにしたがって、ご予約ください。※
■店頭販売： チケットぴあのお店、提携のコンビニエンスストアでも直接ご購入いただけます。（Pコード：989-794）

※毎週火・水 2:30～5:30はシステムメンテナンスのため受付休止となります。

■WEB販売： http://w.pia.jp/t/ramenfes/ （Pコード不要） 

○チケットぴあでの販売は9月26日（土）までです。店舗や販売方法によって最終販売時間は異なりますのでご注意ください。
○チケットぴあで前売りチケットをご購入された方は、毎日先着で1,000枚「なるとちゃんステッカー」をプレゼントいたします。半券または使用前の本券を、らーめんフェスタ会場内のインフォメーションにお持ちください。
○チケットぴあでのご購入の際、チケット料金とは別に規定の手数料がかかりますことをご了承ください。

【前売りチケット】 
チケットぴあにて販売いたします。

なるとちゃん
(イメージ）



第１部  9月18日（金）～２２日（火祝）

第2部 9月23日（水祝）～27日（日）

埼玉県最大級のラーメンイベントが、越谷のイオンレイクタウンで開催！

麺屋あがら 麺家うえだ 新旬屋 麺

博多だるま 真武咲弥 チーム静岡

佐藤養悦本舗 福島ラーメン組 無鉄砲 がむしゃら 

豆の木 祗園らぁ～めん京 ドゥエイタリアン

津気屋 麺屋宗

らあめん元 中村商店 チーム静岡

こがね家 参○伍

えびすこ

えんや

麺や 雄 灯花

青竹打ちらーめん 文 松壱家 凌駕IDEA

気むずかし家 今治バリラー ひろめ隊

和歌山ラーメン 瀬戸内いりこ塩らーめん 山形鶏中華

濃厚博多豚骨 豚トロ肉盛りラーメン 札幌濃厚味噌ラーメン 肉汁豚骨 富士ケバBOO

稲庭中華そば 福島鶏白湯 黒とんこつラーメン

特選赤味噌らーめん

鶏白湯塩らあめん

えび味噌チャーシュー麺

佐野らーめん 横浜家系 醤油豚骨ラーメン

海の香りの今治ラーメン

ニボガッツ

限定極濃豚骨Wチャーシュー麺 味玉入り

ぎをん朱湯 旨辛らぁ～めんSP らぁ麺 フロマージュ

国産小麦100%醤油ラーメン

鉢一面！肉盛り和歌山らぁめん

ガッツリラーメン

富山ブラック

信州鶏白湯らーめん

肉塩中華そば

秋田比内地鶏の黄金塩そば

金色香味塩らぁ麺

麗しの頂麺～魅惑高き富士の甘美な旋律～

和歌山産の醤油にこだわった濃厚マイルドな豚骨醤油
ラーメン。

すっきりしながらも味わい深い、瀬戸内海の自然の恵
みを一杯のラーメンに盛り込みました。

鶏のあらゆる部位を丸ごと使った“ザ・鶏中華”！
鶏の旨みを堪能ください。

東京鶏白湯新人王！鶏の能力を全て引き出した、濃厚
で洗練された一杯は鶏のフルコース！

鉢一面に広がった焼豚のインパクト！ こってり濃厚な
和歌山系醤油豚骨スープとの相性は抜群！

数種類の“煮干し”と“節”から出汁を取った、洋風テイ
スト特製スープに大量の山の幸がのった一杯。

骨の味にこだわった、7年つぎ足し極濃スープ。九州・
久留米豚骨をアレンジした本店の味を埼玉限定出店！

厳選した門外不出の食材と愛を込めて煮込んだこだわ
りの豚骨ラーメンに、たっぷーりと野菜をのせました。

極上煮干出汁×肉！ 北浦和にあった人気店が今回限り
の一杯を凱旋提供！！

一杯に45gもの甘えびを使用する極上味噌らーめん。
厳選手仕込みチャーシューを贅沢に3枚もトッピング！

富山のご当地ラーメンを元格闘家の小路晃がブラッシュ
アップ！ 黒醤油と黒コショウの香りと旨味のWパンチ！

秋田比内地鶏の“香り”“深いコク”“芳醇な旨み”が三
位一体となった至極の塩ラーメン！

ラーメンのふるさと“栃木県佐野市”のご当地ラーメン
青竹打ちの“佐野らーめん”。コシが強く食べ応え十分。

豚骨に醤油、鶏油を合わせた濃厚スープにコシのある
中太麺が特徴の横浜家系ラーメンが登場。

煮干を丸ごと搾ったかのような超ニボニボスープに自
家製極太麺がベストマッチ！ ガッツあふれる一杯です。

麺屋音 濃厚鶏塩そば
国産鶏をじっくりことこと煮込んだ旨味あふれる至極
の鶏白湯！

鶏ガラのみを１６時間煮込み、高級節類をあわせたク
リーミーな濃厚鶏白湯スープ。

さっぱり仕上げつつ、しっかり塩の旨みがある瀬戸内
海産の鯛やイリコを使用した塩ラーメン。

伝統の製法と鉄の羽釜で一気に炊き上げる濃厚な豚
骨スープが人気の、豚トロ肉一本のせラーメン！

本場札幌味噌ラーメン！北の大地、北海道から参上！！
濃厚な味わいはやみつき必至！

使用するスープは超濃厚の醤油豚骨スープ！ 東海道に
名だたる濃厚民族達がケバブを背負ってやってきた！

稲庭うどんの老舗が作り上げた中華麺に秋田比内地鶏
のスープ、老舗醤油蔵の醤油を合わせた極上の一杯。

喜多方・白河ラーメンに続く第三のご当地ラーメン。
福島自慢の三大地鶏を使った黄金スープ！

関西の人気店「無鉄砲グループ」が埼玉初上陸！ 豚骨と
水だけで作り上げる天然コラーゲンスープ。

北海道で大流行のコクと深みのある高級赤味噌とトロ
トロ角煮を合わせた“新味噌らーめん”。

祇園の舞妓芸妓さんに愛される朱らぁ～めん。
衝撃の辛さ、やみつきの旨さの進化系。

TVで話題の“とろ～りチーズ”らぁ麺！ 世界的有名な
グルメガイドに選ばれた“ドゥエイタリアン”が初登場！

「津気屋」オリジナル国産小麦を100%使用した自家製
麺の香りと食感と味をお楽しみください。

Trigo×笑堂 たましゃも×しび出汁そば
埼玉唯一の銘柄鶏タマシャモと、しびまぐろ節を贅沢
に使用した限定ラーメン。

高田馬場の超有名店が越谷に！ 鶏の旨味をとじこめ、
こだわりの塩をブレンドした至福の一杯をお試しあれ。

◎ご来場に際してのご注意事項

※ラーメンはチケットとの交換となります。当日チケットは会場内にあるチケット売場にてお買い求めください。ラーメンブースでの現金による直接購入は受け付けておりません。
※ラーメンチケットは全てのブースで共通です。チケット1枚につきラーメン1杯が引き換えできます。また、ラーメンチケットの払い戻し・再発行はできませんのでご了承ください。　　
※悪天候や混雑等の理由によりイベントを中断・中止する場合がございます。また、ブース側の売切れ等によりご希望のラーメンが食べられない場合がございます。
※食べ終わった器や割り箸、ペットボトル等は必ず会場内の「ごみステーション」へお持ちください。

10:00～２１:００（ラストオーダーは20:30予定）
2２日は18:00終了予定（ラストオーダーは17:30予定）

10:00～２１:００（ラストオーダーは20:30予定）
27日は18:00終了予定（ラストオーダーは17:30予定）

全国のご当地ラーメンや人気店など、10日間で計30種類のラーメンが登場！

※順不同

※順不同


