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Benoit Nihant Chocolatier

Vietnam Chau Dic 74%

€10,90

Taxes incluses, Frais de port calculés 3 la caisse

Ajouter au panier

Au Coeur de la région luxuriante de Chau Doc. OCA et sa fondatrice Nguyen Thi Thu
écrivent depuis 2004 une histoire faite de passion et dengagement. La ferme
sépanouit parmi des avocatiers, des jaguiers, des mangoustaniers et des anacardiers,
formant un écosystéme harmonieux ol la nature et la culture coexistent en équilibre. Le
riche cacao Trinitario guelle cultive développe des notes de mandarine, de citron et de
caramel blond,

Poids: 60g

Dégustation et conservation: Conserver dans lemballage dorigine, & 16-18, a fabn des

rayons du soleil et de lhumidité. A consommer dans les 6 mois aprés réception.

NIt b : benoitnihant.be
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List of logos using real names from 22 brands in 14 European countries
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