
東京で地中海の味を楽しむ：Enjoyevooが欧州認証EVOオイル
で新シーズン開幕 

エクストラバージンオリーブオイルの普及を目的とした豊富な活動プログラムの2年目開始！ 
 
東京、2025年9月 – 大盛況であった初年度の報告を受け、Unaprol（イタリアオリーブ生産者連合）
- Consorzio Olivicolo Italiano（イタリアオリーブ生産者組合）およびCAP - Confederação dos 
Agricultores de Portugal（ポルトガル農業生産者連合）が推進し、欧州連合（EU）規則（EU）No. 
1144/2014に基づき共同出資されたプロジェクト「エンジョイ・エヴォー」は、日本と台湾における
DOP（原産地保護表示）、IGP（地理的表示保護）、BIO（有機認証）エクストラバージンオリーブオ
イルの普及を目的とした豊富な活動プログラムの2年目を東京で展開します。 
 
レストラン・小売店各所合計400日以上にわたるプロモーション活動の実施 
 
2025年9月から12月にかけて、東京では厳選されたレストランや小売店で合計400日以上にわたる
活動が再び開催されます。ガイド付きテイスティング、特別メニュー、創造的なレシピの提供や資
料を通じて、消費者は欧州の認証を受けた卓越性、特にトレーサビリティ、持続可能性、地中海文
化について学ぶことができます。 
今回のプロモーションに使用されるオイルは、10月から12月に収穫されたカルボンチェッラ、レッ
チーノ、ラジャ、フラントイオ、オリヴァストローネ、モライオーロ、オリヴァーゴ、サルヴィアーナ、ロッ
チョーラなどの品種からブレンドされたサビーナDOP EVOオイルです。 
 
テイスティングされるオイルの官能特性は、繊細な黄金色の輝きを帯びた黄緑色が特徴で、その
新鮮さと優雅さを即座に感じさせます。口に含むと、フルーティーでビロードのような味わいが広が
り、調和のとれた均一な風味が、強烈で複雑な香りのブーケを解き放ちます。甘味、スパイシーな
ニュアンスのバランスが体験を完成させ、高品質のエキストラバージンオリーブオイルが持つ豊か
な深みを余すところなく再現します。この感覚的特徴こそが、地中海の味と認証されたオリーブ栽
培文化の理想的な大使たる所以です。 
 
イベントカレンダー 
Enjoyevooプログラムはすでに東京とその周辺地域で本格的に展開されており、日本の首都にあ
るレストランや小売店を活気づける様々な取り組みが行われています。 
 
プロモーションは9月8日よりトラットリア・ルッリョ、マンマ・ルイサのテーブル、オスタリア・カーザ・
ベッラ、桜坂ヴィヴァーチェで開始され、10月1日まで継続されます。同時期にクランデスティノ41、
クーリス、キロ、ピッツァ・ストラダでもペアリングや試食を提供し、9月28日まで開催。タンタ・ローバ
（10月6日まで）とペペロッソも10月8日まで皆様を味覚の旅へ誘う。 
 



同時に店舗でも活動が始動。東京中心部の「ストーリエ・ディタリア」ブティックでは9月8日から12
月16日まで企画を開催し、プロジェクト推進の拠点となる。「ブオングスタイオ」店舗（江戸川橋店、
本郷店、根津店、神楽坂店）では既にイベント開催中：9月初旬に続き、9月19～21日、23日、26～
28日に新たな日程を設定。10月も精力的なスケジュールで展開し、同月31日にクライマックスを迎
える。 
この広範かつダイナミックな行程（総計400日以上のプロモーション実施日）により、欧州認証エク
ストラバージンオリーブオイルが東京の美食シーンの最前線に躍り出るとともに、地元の消費者を
本物の地中海体験へと誘います。 
これらの活動を通じて、一般消費者に試飲、文化、持続可能性を融合したユニークな体験の旅を
楽しむ機会をご提供します。地中海料理の千年にもわたるルーツと日本で提供される料理の調和
と洗練さを組み合わせ、オリーブオイルの品質を理解する機会を作ることが目的です 
。 
日本および台湾における活動の最新情報は、プロジェクト公式ウェブサイト www.enjoyevoo.eu お
よび専用ソーシャルメディアチャンネル（FacebookとInstagram）でご覧いただけます。 
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