
2024年3月、大いに盛り上がった第1回牡蠣-1グランプリ。
2025年、さらにパワーアップして開催いたします。牡蠣生産者がグランプリを目指
して競いながらも、牡蠣への想いや課題を共有する交流の場にしていただきたい
と思います。販売や流通に係るプロの協力を得ながら、ともに牡蠣の魅力を全国
に発信していきましょう。皆さまのご参加をお待ちしております。

一般社団法人　全国牡蠣協議会
代表理事　門林一人

応募はこちらから▶
牡蠣-1グランプリ

http://www.j-ofa.com

2025年3/22 3/23　
13:00～17:30

予選結果発表会　18:30～20:30 8:00～16:30

土
日

会場：豊洲市場・ラビスタ東京ベイ

参加応募受付11/1（金）開始

※現状の予定であり詳細は一部変更となる可能性があります。 ー ご　挨　拶 ー

準決勝
決　勝予　選



※応募者が募集人数を上回ったときは、地域分布バランス、申請順などを考慮し、選考させていただくことがあります。

応募期間

募集要項

11月1日（金） 12:00 募集開始～12月1日（日） 17:00 締切

日　程

会　場

2025年3月22日（土）　予選　　　　  13:00～17:30
　　　　　　　　　　結果発表　　  18:30～20:30

豊洲市場　管理施設棟1F　講堂
ラビスタ東京ベイ　バンケット

部門・審査 ■生食用の部　実食による味の評価（トーナメント制）
・マガキ（シングルシード方式）部門
・マガキ（カルチ式）部門
・イワガキ部門
■バラエティの部
・日本一大きい牡蠣部門（計測制）
　日本一大きな牡蠣を決める部門です。牡蠣1個あたりの重量が最も重いものがグランプリとなります。
・日本一美しい牡蠣部門（投票制）
　形の美しさを決める部門です。当日会場来場者が審査員となり、投票により決定します。
・意匠部門（投票制）
　パッケージ、ロゴ、包材、リーフレットなどのデザインへの工夫、ストーリーのユニークさなどを競う部門です。
　資料を会場に掲出し、当日会場来場者が審査員となり、投票により決定します。
※生食用の部、加熱用の部の6部門の中から最大2部門、バラエティの部は何部門でもご応募いただけます。審査方法の詳細は別途ご案内します。
※各部門最小4生産者以上集まらない場合は不開催とさせていただきます。

各　賞 グランプリ・準グランプリを予定

決勝審査員
片岡 護氏（アルポルト　オーナーシェフ）
澤村 収二氏（元ANAクラウンホテル広島　総料理長）
久我 勝二氏(東京都水産物卸売業者協会　副会長)他

募集者数 120生産者・団体
※来場は各参加者原則1名

参加費用 50,000円（予定）＋検査費用（検査実費）
生食用の部、加熱用の部、いずれかの部門を2部門応募する場合には、追加費用25,000円が必要です。
※検査費用は下記応募条件5）に記載している検査のことです。
バラエティの部は1部門5,000円
※生食用の部、加熱用の部いずれかにエントリーした生産者のみご参加いただけます。

応募条件 １）応募する部門により以下の条件を満たすこと。
①生食用の部、加熱用の部（蒸し牡蠣）は、日本国内の生産者、複数の牡蠣生産者で構成される団体であること。
②カキフライ部門については、商業用の食品加工の免許を持つ企業、個人事業主であること。
　（例：仲買業者、加工業者、卸売業者、流通業者、飲食業社等）
③バラエティの部は、生食用の部、加熱用の部（蒸し牡蠣、カキフライ部門）にエントリーした生産者であること。
２）開催両日（3月22日と23日）に会場に来られること。
３）オンライン事前講習（食品衛生）を受けること。
　※受付後に開催日を通知します。
４）牡蠣‐1グランプリ、全国牡蠣協議会の趣旨にご賛同いただけること。
５）指定期間内に、広島県環境保護協会による検査をご承諾いただけること（生食用・加熱用共通）。
　生食用検査3項目（細菌数、E.coli最確数、腸炎ビブリオ最確数）とノロウイルス検査（Nested Real-Time PCR法）。
　※検査費用：1検体あたり約30,000円をご負担いただきます。（受付後、詳細は案内いたします。）
　※検査の結果、参加の資格を失うことがあります。その場合、参加費の一部を返金します。
　ただし、移動・宿泊・検査費用などは返金の対象にはなりません。
※大会の趣旨や公平性を期すために、ご応募いただいてもお断りする場合がございます。予めご了承ください。

応募方法 WEBサイトのフォームからご応募ください。
http://www.j-ofa.com

お問い合わせ先
一般社団法人　全国牡蠣協議会
「牡蠣1グランプリ事務局」

主催　一般社団法人　全国牡蠣協議会　　協力　東京都水産物卸売業者協会

〒737-2124　広島県江田島市江田島町宮ノ原2-31-23
email：kaki@j-ofa.com
web：http://www.j-ofa.com

3月23日（日）　決勝・準決勝　  8:00～16:30

■加熱用の部　実食による味の評価（トーナメント制）
・蒸し牡蠣（マガキ・シングルシード方式）部門
・蒸し牡蠣（マガキ・カルチ式）部門
・カキフライ部門（冷凍に限る）


