
  

2023 年 6 月 14 日 

 

報道関係各位 

株式会社ロイヤルパークホテルズアンドリゾーツ 

 

    

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

横浜ロイヤルパークホテル（横浜市西区みなとみらい横浜ランドマークタワー内／総支配人：雄城 隆史）は、 

2023 年 7 月 14 日（金）に 68 階 フレンチレストラン「ル シエール」にて、「パリ祭ディナー」を開催いたします。 

7 月 14 日のフランス共和国の成立を祝う「パリ祭」にちなみ、料理長の土

つち

戸

ど

 将

ま さ

治

はる

によるフランスの伝統的な 

技法とモダンを融合させた‟NEW CLASSIC”スタイルの特別メニューを提供いたします。さらに店内では、 

アコーディオンとギターの心地よい生演奏がディナータイムを華やかに演出。ホテルのメインダイニングである 

フレンチレストラン「ル シエール」で、贅沢なひとときをお過ごしください。 

【【【【横浜横浜横浜横浜ロイヤルパークホテルロイヤルパークホテルロイヤルパークホテルロイヤルパークホテル】】】】68686868 階階階階    フレンチフレンチフレンチフレンチレストランレストランレストランレストラン「「「「ルルルル    シエールシエールシエールシエール」」」」    

生演奏生演奏生演奏生演奏ととととともにともにともにともに優雅優雅優雅優雅なひとときなひとときなひとときなひとときをををを楽楽楽楽しむしむしむしむ    

1111 日限定日限定日限定日限定のののの特別特別特別特別ディナーディナーディナーディナーコースコースコースコース「「「「パリパリパリパリ祭祭祭祭ディナーディナーディナーディナー」」」」    

◆メニュー 

-アミューズ ブーシュ 2 品 

-キャビアのタルト 

-帆立貝とサマートリュフのミルフィーユ仕立て 

サヴォワの思い出 

-白桃の冷製スープ 

アールグレイ風味のエスプーマとともに 

-オマール海老のショーソン 

-フランス産仔牛フィレ肉のポワレ マデラソース 

-フランス産チーズ または アヴァン デセール 

-巨峰と無花果のコンポートをカシスのムースとともに 

-コーヒー 

※表示価格にはサービス料、税金が含まれます。 ※企画商品のため割引適用外です。 

※状況により営業内容やメニュー内容に変更がある場合がございます。 ※掲載の写真は実際と異なる場合がございます。 

＜＜＜＜取材取材取材取材・・・・報道報道報道報道にににに関関関関するするするするおおおお問合問合問合問合せせせせ先先先先＞＞＞＞    

株式会社ロイヤルパークホテルズアンドリゾーツ 

横浜ロイヤルパークホテル マーケティング部 広報：三留・佐藤・今井 

広報直通 TEL：045‐224‐5050 FAX：045‐224‐5172 [ホテル URL]www.yrph.com 

E-MAIL：a-mitome@rphs.jp/k-sato@rphs.jp/e-imai@rphs.jp 

＜＜＜＜一般一般一般一般のののの方方方方のおのおのおのお問合問合問合問合せせせせ・・・・ごごごご予約予約予約予約＞＞＞＞    

TEL：045‐221‐1155（レストラン予約 10：00～19：00） 

フレンチレストラン「ル シエール」店内イメージ 

◇アコーディオンとギターによるシャンソンとミュゼット（フランスの地方の民族音楽）の世界をお楽しみください。 

 

Ａｃｃｏｒｄｉｏｎ  

松本みさこ 

Ｇｕｉｔａｒ 

河野文彦 

＜演奏時間＞ 

18:30～19:00/20:30～21:00 

※ご予約状況により、演奏時間は変更になる 

場合がございます。 

フェアフェアフェアフェア名名名名：：：：パリパリパリパリ祭祭祭祭ディナーディナーディナーディナー    ――――料理長料理長料理長料理長のスペシャリテをのスペシャリテをのスペシャリテをのスペシャリテを生演奏生演奏生演奏生演奏とともにーとともにーとともにーとともにー 

◆期間：2023 年 7 月 14 日（金）           ◆時間：17:30～20:30 L.O. 

◆店舗：68 階 フレンチレストラン「ル シエール」  ◆料金：20,000 円 


