
  

2023 年 6 月 26 日 

 

報道関係各位 

株式会社ロイヤルパークホテルズアンドリゾーツ 

 

    

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

横浜ロイヤルパークホテル（横浜市西区みなとみらい横浜ランドマークタワー内／総支配人：雄城 隆史）は、

2023 年 9 月に開業 30 周年を迎えることを記念し、ホテル内のレストランにて、「開業 30 周年記念謝恩 

フェア」を開催しております。7 月 1 日（土）から 8 月 31 日（木）の期間は、シェフから感謝の気持ちを込めた 

一皿、“プレゼントディッシュ”が付いたランチメニューを各レストランでご用意いたしました。スカイラウンジ 

「シリウス」をはじめ、5 つのレストランでお楽しみいただける夏限定のおすすめメニューです。 

【【【【横浜横浜横浜横浜ロイヤルパークホテルロイヤルパークホテルロイヤルパークホテルロイヤルパークホテル】】】】        

開業開業開業開業 30303030 周年記念周年記念周年記念周年記念謝恩謝恩謝恩謝恩フェアフェアフェアフェア    

感謝感謝感謝感謝のののの気持気持気持気持ちちちちをををを込込込込めめめめたたたた一皿一皿一皿一皿““““プレゼントプレゼントプレゼントプレゼントディッシュディッシュディッシュディッシュ””””付付付付ききききランチメニューランチメニューランチメニューランチメニュー販売販売販売販売    

【【【【期期期期    間間間間】】】】2023 年 7 月 1 日（土）～8 月 31 日（木） ※8 月 7 日（月）～15 日（火）は、土・日・祝日料金  

【【【【料料料料    金金金金】】】】大人：：：：平日 5,100 円／土・日・祝日 5,700 円 小学生：全日 3,500 円 幼児（4 歳以上）：全日 1,600 円 

【【【【時時時時    間間間間】】】】〔100 分制〕平日 11:30～13:30 最終入店 土・日・祝日 11:30～14:00 最終入店  

＜＜＜＜取材取材取材取材・・・・報道報道報道報道係係係係のおのおのおのお問合問合問合問合せせせせ先先先先＞＞＞＞    

株式会社ロイヤルパークホテルズアンドリゾーツ 

横浜ロイヤルパークホテル マーケティング部 広報：佐藤・今井・三留 

広報直通 TEL：045‐224‐5050  FAX：045‐224‐5172 

 [ホテル URL]www.yrph.com  

E-MAIL：k-sato@rphs.jp/e-imai@rphs.jp/a-mitome@rphs.jp  

 

【【【【ごごごご予約予約予約予約・・・・おおおお問合問合問合問合せせせせ】】】】    TEL 045-221-1155 (レストラン予約 10：00～19：00)    

＜フェア名＞スカイブッフェ ー世界のリゾート料理― 
＜プレゼントディッシュ＞紅芋のモンブラン 「宮古島の雪塩」を使った塩ミルクアイスを添えて 

＜メニュー名＞Menu Harmonie（アルモニエ） 
＜プレゼントディッシュ＞ 

帆立貝のソテーにサマートリュフの香りをのせて ハーブブールブランソース 

【【【【期期期期    間間間間】】】】2023 年 7 月 1 日（土）～8 月 31 日（木）  【【【【定休日定休日定休日定休日】】】】祝日を除く火曜日 ※8 月 15 日は営業いたします。      

【【【【料料料料    金金金金】】】】12,000 円  【【【【時時時時    間間間間】】】】    平日 11:30～14:00 L.O.     土・日・祝日    11:00～14:30 L.O.        

■■■■70707070 階階階階    スカイラウンジスカイラウンジスカイラウンジスカイラウンジ「「「「シリウスシリウスシリウスシリウス」」」」    スカイブッフェスカイブッフェスカイブッフェスカイブッフェ    ーーーー世界世界世界世界のリゾートのリゾートのリゾートのリゾート料理料理料理料理―――― 

■■■■68686868 階階階階    フレンチレストランフレンチレストランフレンチレストランフレンチレストラン「「「「ルルルル    シエールシエールシエールシエール」」」」    MenuMenuMenuMenu    HarmonieHarmonieHarmonieHarmonie（（（（アルモニエアルモニエアルモニエアルモニエ）））） 



 

 

 

 

 

※表示価格にはサービス料、税金が含まれます。  

※掲載の写真は実際と異なる場合がございます。 

※状況により営業内容やメニュー内容に変更がある場合がございます。  

＜メニュー名＞水仙 ＜プレゼントディッシュ＞釜で焼き上げた北京ダック 二種の蒸し点心 

【【【【期期期期    間間間間】】】】2023 年 7 月 1 日（土）～31 日（月）  【【【【定休日定休日定休日定休日】】】】祝日を除く水曜日   

【【【【料料料料    金金金金】】】】7,500 円       

【【【【時時時時    間間間間】】】】平日 11:30～14:00 L.O.     土・日・祝日    11:00～14:30 L.O. 

※8 月 1 日（火）～31 日（木）は、「葉月のミニ会席 ―旬の野菜と夏の逸品―」を提供、プレゼントディッシュは、「南高梅蜜煮」となります。    

    

＜メニュー名＞文月のミニ会席 ―旬の野菜と夏の逸品― 
＜プレゼントディッシュ＞フルーツトマト蜜煮 

【【【【期期期期    間間間間】】】】2023 年 7 月 1 日（土）～8 月 30 日（水）  【【【【定休日定休日定休日定休日】】】】祝日を除く木曜日   

【【【【料料料料    金金金金】】】】9,800 円       

【【【【時時時時    間間間間】】】】平日 11:30～14:00 L.O.     土・日・祝日    11:00～14:30 L.O.    

    

＜メニュー名＞漣（さざなみ） ―飛騨牛サーロイン― ＜プレゼントディッシュ＞黒毛和牛炙り寿司（2 貫） 

【【【【期期期期    間間間間】】】】2023 年 7 月 1 日（土）～8 月 31 日（木）  【【【【定休日定休日定休日定休日】】】】祝日を除く月曜日 ※8 月 14 日は営業いたします。   

【【【【料料料料    金金金金】】】】13,300 円        

【【【【時時時時    間間間間】】】】平日 11:30～14:00 L.O.     土・日・祝日    11:00～14:30 L.O.    

    

■■■■地下地下地下地下 1111 階階階階    鉄板焼鉄板焼鉄板焼鉄板焼「「「「よこはまよこはまよこはまよこはま」」」」    漣漣漣漣（（（（さざなみさざなみさざなみさざなみ））））    ――――飛騨牛飛騨牛飛騨牛飛騨牛サーロインサーロインサーロインサーロイン―――― 

■■■■68686868 階階階階    日本料理日本料理日本料理日本料理「「「「四季亭四季亭四季亭四季亭」」」」    文月文月文月文月のミニのミニのミニのミニ会席会席会席会席    ――――旬旬旬旬のののの野菜野菜野菜野菜とととと夏夏夏夏のののの逸品逸品逸品逸品―――― 

■■■■68686868 階階階階    中国中国中国中国料理料理料理料理「「「「皇苑皇苑皇苑皇苑」」」」    水仙水仙水仙水仙 


