
写真はイメージです。
仕入れ状況等により料理内容、提供期間が変更となる場合がございます。
当店で使用しているお米は国産です。

クリーミーなポテトのピューレと
ベルギー産フレッシュキャヴィアオシェトラ

”シグネチャー”

* * *

パテドカンパーニュとそのジュレ
フォアグラナチュール

パンブリオッシュとバニュルスのレディクション

旬の貝類取り合わせ
香味野菜とアニス風味のサフランソース

自家製パッパルデッレ 黒毛和牛のラグー”シグネチャー”
ラクイラへのオマージュを込めて

香ばしく焼き上げたホタテのポワレ
春の訪れフェーヴとジロールのアンサンブル コンソメソープと共に

ニュージーランド産仔羊背肉のロティ アーティチョークのピュレ
ポテトとポルチーニのグラタン

* * *

季節のコンポート

デザートワゴンサービス

コーヒー ・ 小菓子

10,000円（税込11,000円）

Felice
～フェリーチェ～

税込価格に別途サービス料 15%を頂戴いたします。

2022.02.10  - 2022.04.12

DINNER MENU

Price is subject to a 15% service charge 


