
写真はイメージです。
仕入れ状況等により料理内容、提供期間が変更となる場合がございます。
当店で使用しているお米は国産です。

ふわふわに仕上げた温かいホタテのヴルーテ
トリュフ風味の軽いエキューム

*  *  *

ズワイガニとアボカド、かぶのサラダ仕立て
クレソンのピューレとアンディーブのムース

サフラン風味のコンコンブルクリーム

アンティークトロフィエ ポテトとインゲンのペストジェノベーゼ
モルタイオですりつぶすクラシックスタイル

優しく蒸しあげた天然真鯛
ヴィネグレットでマリネした赤パプリカのコンディマン

”ロッソ・ロッソ・ロッソ”

仔牛と皮付き三枚肉、春の煮込み
”クリーミーブランケット” 季節の野菜と共に

*  *  *

ティラミス “OZIOスタイル”

コーヒー・小菓子

7,000円（税込7,700円）

Spica
～スピカ～

税込価格に別途サービス料 15%を頂戴いたします。

2022.02.10  - 2022.04.12

DINNER MENU

Price is subject to a 15% service charge 


