
報道各位殿

【全国発売開始】インド・ムンバイで生まれカレーシェフとして修業したJogiが、本場の
「味」と「薫り」を「カンタン」「手軽」に楽しめる完全オリジナルのスパイスカレーセット

の販売をスタート。
テスト販売では、クチコミだけで1カ月たたずに約200個を売り上げた自信作です！

マーケティングコンサル会社である株式会社141マーケティング（代表：石井啓介／東京都大田区）は、
東京・自由が丘の創作料理店「JIYUUGAOKA RICE WINE JAUNTY （ジユウガオカ ライス ワイン ジャ
ンティ）」と共同で、本場の「味」と「薫り」を「カンタン」「手軽」に楽しめる完全オリジナルのスパ
イスカレーセットの通販事業「Jogi's Curry」をスタートいたします。

Jogi's Curryは、芳醇な薫りのホールスパイスと独自に配合したパウダースパイスにより、本場インド
の「味」と「薫り」が楽しめる本格的なスパイスカレーとなっております。動物性、乳製品、化学調味料、
小麦は不使用なので、美味しいだけでなく、体にも優しいのが特徴です。

10月２日より一部限定で実施したテスト販売では、10月末日時点で約200個を売り上げ、購入者様か
ら「思ったより簡単に美味しく作れた」「どれも美味しくいただきました。スパイスは奥が深い」とうれ
しいご感想をいただいております。

Jogi's Curryのメニューは「JCサグチキン・カレー」「JCペッパーポークカレー」「JCミックスダルカ
レー」の３種のレギュラーメニューと、最高級の薫りが楽しめるフラッグシップの「JCプレミアム・ラ
ムチャンプ・カレー」。
さらに季節限定メニューとして「JCボンベイ・フィッシュカレー〈秋季限定〉」を販売しています。

また、オリエンタルな香りが特徴の「マサラチャイ」もご用意しています。

骨付きﾗﾑﾁｬﾝﾌﾟの濃厚な旨味と特製ｽﾊﾟｲｽ
の芳醇な香りが楽しめるﾌﾟﾚﾐｱﾑﾒﾆｭｰ

JCプレミアムラムチャンプカレー
¥3,240 税込

ココナッツの味と香りに脂ののった魚が
よく合う南インドの定番メニュー

JCボンベイ・フィッシュカレー
〈秋季限定〉¥1,944 税込

ほうれん草のうま味にｽﾊﾟｲｽがﾏｯﾁした、
深みのある風味豊かなｲﾝﾄﾞｶﾚｰの定番

JCサグチキン・カレー
¥1,620 税込

話題のｽｰﾊﾟｰﾌｰﾄﾞ「ﾆｹﾞﾗ」を含む香り豊
かなｽﾊﾟｲｽが効いたｲﾝﾄﾞｶﾚｰの王道

JCペッパーポークカレー
¥1,620 税込

マイルドな香味と風味で、スープとして
も楽しめるインドカレーの定番メニュー

JCミックスダルカレー
¥1,620 税込

オリエンタルな香りとスパイスのピリッ
とした味わいがクセになる故郷の味

JCマサラチャイ
¥540 税込

※送料別
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株式会社141マーケティング
代表取締役：石井 啓介 080-5455-6206
Jogi’s Curry事業部 東京都目黒区柿の木坂1-25-5
TEL/FAX ： 03-4296-2735
e-mail ： ishii@141marketing.jp

www.141marketing.jp
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Jogi’s Curryは、カレーシェフJogiのお母さんが作ってくれた

“みんなを笑顔にするカレー”を、

日本のみなさんに紹介するためにスタートしました！

私Jogiは、インドのムンバイで生まれ育ちました。
小さい時からお母さんの作るカレーが世界で一番好きで、 お母さんの料理をいつ
も手伝っていました。 お母さんのカレーは、いつも家族みんなを笑顔にしました。
私は、人々を笑顔にするカレーの魅力にとりつかれ カレーシェフの道を志し、地
元のホテルやレストランでカレーづくりの修業の日々。 気が付けば地元で「美味
しいカレーを作るシェフ」と評判になっていました。 その評判はいつしか日本に
まで届き、東京・南青山の高級インド料理店から 「カレーシェフ」として誘われ
ました。

初めて訪れた日本。
日本のカレーは、私の地元のカレーとは大きく異なる味でしたが 「カレー」が
〈家庭の味〉として広く親しまれていることにとても驚き、そして、うれしく思い
ました。 遠く離れた国の慣れない高級店で、カレーシェフとして腕を振るう一方
で、 インドのお母さんが作ってくれた、 やさしくて温かい「みんなを笑顔にする
カレー」を、 日本のみなさんにも届けたいという思いは日に日に高まりました。

お店で出すカレーは、スパイスや食材。その調理方法にこだわり、 おいしさを追
求した一皿ですが、お店でないと味わえません。 カレーは、作ってから時間が経
過すると味も香りも損なわれてしまいます。 できたてが一番おいしいのです。
そう、フレッシュなスパイスが、新鮮な食材と組み合わさるときにこそ一番美味し
い 「みんなを笑顔にするカレー」ができるのです。

Jogi’s Curryは、私が、厳選してブレンドしたフレッシュなスパイスのセットです。
少し手間がかかりますが、新鮮な食材をお買い求めいただき ご自身で調理してい
ただくことで、 一番美味しい「みんなを笑顔にするカレー」が出来上がります。
インドのお母さんが作ってくれた「みんなを笑顔にするカレー」で、 あなたも、
あなたの大切な方も、笑顔になって欲しいと思います。

2020年秋
Bharat singh Jogi 
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■共同開発：JIYUUGAOKA RICE WINE JAUNTY
東京都目黒区自由が丘1-12-6 2F TEL:03-6421-3861

担当：鈴木あゆ美 E-mail : jogiscurry@gmail.com
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