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新春を寿ぐ　レンブラントホテル料理長が贈る至高のおせち
2025 年レンブラントホテルグループおせち

11 月末日までの予約お支払いでグループホテルで利用できるポイント最大で 12％進呈中

　レンブラントホテル東京町田（東京都町田市原町田 3-2-9　総支配人田川祐介）では、「2025 年レンブラントホテルグループ

おせち」 のご予約を承っております。

ホテルが誇る料理長が半年もの時間をかけて何度も試作と試食を重ね監修したおせち料理を自信をもってお客様へお届け致

します。

新年の始まりに是非、 ご賞味ください。

和洋中の彩り豊かな 「三段重極」 や和洋中よりお好みで組み合わせる 「二段重」、 ご夫婦やおひとりさまにおすすめの

「一段重」 のおせち。 お人数様やご予算、 お客様のご利用シーンに合わせてお選びいただけます。 ご自宅用はもちろん、

新年のご挨拶を兼ねてご両親や大切な人にもおせち料理をお楽しみいただけるよう、ギフトとしてお贈りするのもおすすめです。

本おせち料理は、 12 月 31 日に全国配送させていただきます。

レンブラントホテルが自信をもってお届けするおせち料理で新年をお迎えください。

11 月末日までのご予約＆お支払いで

レンブラントクラブ会員様チャージで 5％、 チャージよりお支払いで 5％+ 早得 2％

合わせて最大 12％ポイント還元とさせていただきます。 （ポイントは、 ホテル内で 1 ポイント＝1 円としてご利用いただけます。）

贅沢の極みを詰め合わせた
＜和洋中三段重極～ KIWAMI＞　4 ～ 5 人前　￥41,000　

一の重　西洋料理「聖～ひじり」　　西洋料理料理長が贈る全 14 品
二の重　日本料理「和～なごみ」　　日本料理料理長が贈る全 20 品
三の重　中国料理「華～はなやぎ」   中国料理料理長が贈る全 17 品

「日本料理」 の伝統、 「西洋料理」 の彩り、 「中国料理」 の奥深い味わいの数々をバラエティ豊かに

詰め合わせた 「和洋中三段重」。 一の重では、 ロブスターはじめ、 上質なランプフィッシュキャビア、

ローストビーフ、 合鴨パストラミ、 テリーヌなどパーティーシーンには欠かせない彩り豊かな品々を詰め

合わせました。 二の重では、 数の子や栗甘露煮など定番のおせち料理から、 見た目が美しい市松

錦玉子など五感で味わっていただくお料理を詰め合わせました。 三の重では、前菜では欠かせないク

ラゲ、人気の蟹爪、 海老のチリソース、 蟹焼売、 高級食材鮑他に味わい深い料理 17 品を詰め合わ

せました。 お子様からご年配の方まで幅広くお楽しみいただける豪華おせち三段重です。

＜和中二段重　和華～ WAKA＞　
　　　 3 ～ 4 人前　￥27,500
　

＜洋中二段重　聖華～ HIKA＞　
　　　3 ～ 4 人前　￥27,500
　

＜洋和二段重　聖和～ HIMI＞　
　　　3 ～ 4 人前　￥27,500
　

わか ひか ひみ



< このリリースに関するお問合せ先 >

レンブラントホテル東京町田　広報マーケティング　柿澤　美枝

東京都町田市原町田 3-2-9　TEL.042-724-3121　/　FAX.042-724-4567

Email : mkt.machida@rembrandt-hotel.co.jp

※表示価格は全て税込み価格です。

＜西洋料理一段重　聖～ HIJIRI＞　2 ～ 3 人前　￥14,000
　

ひじり

＜日本料理一段重　和～ NAGOMI＞　2 ～ 3 人前　￥14,000
　

なごみ

＜中国料理一段重　華～ HANAYAGI＞　2 ～ 3 人前　￥14,000
　

はなやぎ

・ 合鴨パストラミ

・ ポークプロバンサル風パテ

・ ソフトサラミスライス

・ バンテリージャ

・ ドライフルーツとナッツのテリーヌ

・ ロブスター

・ ランプフィッシュキャビア

・ ケッパーベリー

・ シーフードテリーヌ

・ サーモントラウトスモーク風サラダ

・ ローストビーフ　トリュフソース

・ ドフィネポテロン

・ 帆立のコンフィ

・ ホッキ貝のコンフィ

・ 黒豆金箔

・ 鳴門芋きんとん

・ 栗甘露煮

・ 紅白なます

・ イクラ醤油漬

・ 手毬餅

・ 棒鱈甘露煮

・ 田作

・ 市松錦玉子

・ 紅白蒲鉾

・ 海老旨煮

・ 伊達巻

・ 若桃甘露煮

・ 味付け数の子

・ 真蛸酢漬

・ 銀鱈西京焼

・ 公魚昆布巻

・ 牛肉ごぼう巻

・ たたきごぼう

・ バイ貝串

・ カシューナッツ飴炊き

・ サーモン錦糸巻

・ 帆立旨煮

・ さつまいもレモン煮

・ ごま団子

・ 若摘み胡瓜のゆずマリネ

・ 合鴨スモーク

・ 豚角煮

・ 中華クラゲ

・ あわび旨煮

・ 叉焼

・ エビチリ

・ カニ爪フライ

・ 金胡麻まぐろ

・ 菊大根 （紅白）

・ ワカサギ甘露煮

・ いんげん胡麻和え

[ 予      約 ] 2024 年 12 月 15 日 （日） まで

[ 会員特典] レンブラントクラブ会員の方を対象に

　　　　　  　　 レンブラントクラブポイント最大で 12％還元

[ お渡し日 ] 2024 年 12 月 31 日 10:00 ～ 16:00 レンブラントホテル東京町田 B1F

[ 配      送 ] 全国配送一律￥2,000

[ 予約電話 ] 042-724-3121

[  U R L    ] https://rembrandt-group.com/machida/19701.html

（※1） レンブラントクラブポイントとは、 電子マネー機能付きのアプリ。 1 ポイント＝1 円としてホテル内でご利用頂けます。

詳しくは https://rembrandt-group.com/club

2025年レンブラントホテルグループおせち概要


