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SKY BEERGARDEN
REMBEER

全天候型 （屋外屋内席完備） ビアガーデン

　レンブラントホテル東京町田 （東京都町田市原町田 3-2-9　総支配人田川祐介） では、 新型コロナウイスル感染防止対策を

講じ毎年好評をいただいておりますビアガーデンを本年は 4 月 2 日 （金） より営業開始いたします。

　春からの営業は、 初めての試みとなるためお客様への周知していただく為に、 4 月末日まで大人 500 円引き、 さらにご来場

者様へは、 5 ～ 6 月までご利用いただける 500 円割引券を進呈致します。

 < 新型コロナウイルス感染症拡大防止の対策 >

 ■検温｜ご来店時に非接触型体温計での検温のご協力をお願いします。

　　　　　　 37.5℃以上の発熱が確認された場合、 ご入店をお断りさせていただきます。

■ 消毒 ｜入口にアルコールを設置し、 入店時等における手指の消毒をお願いしております。

　　　　　　　お客様のテーブルにも消毒液を設置いたします。

■マスク｜マスク着用をお願いしております。

■ 換気 ｜2 か所以上の窓を開け換気を実施。

■ソーシャルディスタンス｜通常の 50％の収容人数での営業といたします。

■ 料理 ｜おひとり様ずつの個々盛りにて全 9 品提供。

■ 飲物 ｜ドリンクコーナーに消毒液の設置。 及びお客様テーブルにビアサーバーの設置

■その他｜エレベーターへ抗菌シートの設置、 館内消毒液の設置、 従業員のマスク着用と

　　　　　　　健康観察の徹底。

＜春の山海の幸と 3 種の肉を味わう料理＞

4 ～ 5 月に旬のピークを迎える初鰹や筍、 菜の花など春が旬の食材と

牛肉、 豚肉、 鶏肉の 3 種類のお肉を異なる技法で調理し食感と味わいを

楽しんでいただけます。

飲み放題！時間制限なし！！

各お客様テーブルへ設置のビアサーバー

＜4 ～ 6 月のメニュー＞

・ 生ハムと菜の花　春の装い

・ かつおの洋風漬け　筍のグリル

・ 桜海老と春野菜のピッツァ

・ 牛脂肉のプロシェット

・ 豚カツ串　

・ 若鶏のジューシー唐揚げ

・ フライドポテト

・ 茶そば

・ 桜のパフェ



■営業日｜2021 年 4 月 2 日 （金） より　祝日を除く月 ・ 木曜日定休

■時　間｜18:00 ～ 21:00 （ドリンクコーナー 20:45）

■会　場｜レンブラントホテル東京町田　7F　ガーデン＆テラス

■料　金｜大人 4,500 円 （税込）

　　　　　　　ノンアルコール大人 3,500 円 （税込） 中 ・ 高生 2,500 円 （税込）

　　　　　　　小学生 1,500 円 （税込） 未就学児無料

< このリリースに関するお問合せ先 >

レンブラントホテル東京町田　広報マーケティング　柿澤　美枝

東京都町田市原町田 3-2-9　TEL.042-724-3121　/　FAX.042-724-4567

Email : mkt.machida@rembrandt-hotel.co.jp

SKY BEERGARDEN　REMBEER　概要

＜0 度以下で味わえるハイネケンエクストラコールドと

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　クラフトビール含め 80 種類以上の飲み放題＞

毎年ご好評をいただいておりますハイネケンエクストラコールドの他、 80 種類以上のお飲み物が時間制限なく

お楽しみいただけます。 新食感 ・ 新感覚が人気の氷点下でとろけるフローズンサワーをはじめ、 ノンアルコール

「フレーバーリキュール」 では、 お好みのお飲み物に加えることでいつもの飲み物がオリジナルドリンクに変身！

楽しさ無限大です。

その他スパークリングワイン、 ワイン、 カクテル、 焼酎、 サワー、 ウイスキー、など女性にも優しいビアガーデ

ンは、 お好みのアルコールとフローズンサワー合せて新感覚のオリジナルカクテルを含む全 80 種類のお飲み

物を堪能いただけます。

さらに本年は、 クラフトビールも登場！シーズンごとに様々なクラフトビールをご用意。 第一弾として白ワイン

（ソーヴィニヨンブラン） のような香りが特長の爽やかなホワイトビール 「オンザクラウド」 と渋みや焦げ臭さがなく、

甘みがありコーヒー感覚でデザートにも良く合う黒ビール 「アフターダーク」 をご用意致します。


