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どこよりも早くレンブラントでお花見
全天候型 （屋外屋内席完備） ビアガーデン

　レンブラントホテル東京町田 （東京都町田市原町田 3-2-9　総支配人田川祐介） では、 夏場ビアガーデン
として大変好評いただいておりますSKY TERRACE を 2 日間限定でお花見できるビアガーデンとして営業いたします。

会場となるホテル 7 階は、 高層階とは思えない緑と水に囲まれた心地よい空間。 ㈱リトルシードのご協力を頂き徹底した
温度管理のもと桜の花 （切り花生花） を満開に咲かせどこよりも早くお花見を体験していただけます。
新型コロナ感染防止策を講じ安心安全なお花見を実現致します。

安心安全を提供しつつ、 ご来場いただくすべての皆様にご満足いただけるよう日本人にもなじみの深いイタリ
アンを中心としたメニューでおもてなしさせていただきます。 具体的には、 アトランティックサーモンのマリネを
柑橘系のフルーツで爽やかにお召し上がりいただくことからはじまり、 シェフオリジナルケレスビネグレットソース
で頂くイタリア産生ハムのサラダ、 メバルのオーブン焼きはトマトソースで。 ローズマリーの香りが美味しい豚肩
肉の香草ロースト。 鮭の洋風ご飯、 春のデザートの全 6 品。
0℃以下で味わう 「ハイネケンエクストラコールド」、ノンアルコール 「フレーバーリキュール」 をご用意。 お好み
のお飲み物に加えることでいつもの飲み物がオリジナルドリンクに変身！楽しさ無限大です。 その他スパークリン
グワイン、 ワイン、 カクテル、 焼酎、サワー、ウイスキー、など女性にもやさしいお花見です。

80 種類のドリンク飲み放題のオープンテラスに桜満開！！

< このリリースに関するお問合せ先 >

レンブラントホテル東京町田　広報マーケティング　柿澤　美枝

東京都町田市原町田 3-2-9　TEL.042-724-3121　/　FAX.042-724-4567

Email : mkt.machida@rembrandt-hotel.co.jp

レンブラント桜

桜咲くビアガーデン

7F SKY TERRACE
新しい生活様式でお食事を

2日間限定
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<感染防止策>
①隣接した庭へのスライド窓をはじめ2か所以上開け空気の流れを作り密を防ぐ。
②テーブルごとにアルコール消毒液を設置。
③テーブルごとにビアサーバーを設置。
④抗菌マスクケースをおひとり様ずつ配布。
⑤テーブル間の距離の確保及び1テーブルにかける人数を50％削減。
⑥料理はおひとり様ずつの提供。
⑦ご入店前の検温の徹底。
　※上記他、スタッフの感染防止策及び館内施設の消毒等徹底。

レンブラント桜　概要

2021年3月12日（金）～3月13日(土）

ランチ　　11:30 ～ 14:30

ディナー　17:00 ～ 20:00（酒類提供19:00まで）

大人　　　　　　4,500円

ノンアルコール　3,500円

小学生　　　　　2,500円

　　追加料理 1品 1,000円～

価格には、料理 +飲み放題 +税金含む
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